
Mesures et contenu

Plage de température

Classe climatique

Poids brut / net

Volume brut / net

Design et matériaux

Nombre et type de porte

Charge max. par tablette

Dimensions des tablettes

Nombre et type de tablettes

Roulettes

Finition extérieure

Finition intérieure

Éclairage intérieur

Serrure

Froid et fonctions

Type de régulation

Type de réfrigération

Type de dégivrage

Fluide frigorigène

Charge de gaz

Thermomètre

Puissance et consommation

Classe énergétique

Consommation d'énergie

Consommation électrique par an

EEI

Puissance consommée

Tension / Fréquence

Niveau sonore

Dimensions

Dimensions intérieures (LxPxH)

Dimensions extérieures (LxPxH)

Dimensions emballées (LxPxH)

Charge conteneur 40 pieds

-24 à -18°C

4

161 / 143kg

850 / 737l

1 porte pleine à

charnières à

fermeture

automatique

110kg/m²

602 x 800

9 clayettes

4 roulettes, 2 avec frein

SS304

SS304

LED

Oui

Électronique

Ventilé

Automatique

R290

115g

Oui

D

8.63kWh/24h

3149kWh/an

69.6%

700W

220-240/50V/Hz

48dB(A)

620 x 860 x 1397mm

740 x 990 x 2010mm

770 x 1020  x 2070 mmmm

31pces

BF850I

Congélateur vertical

Caractéristiques du produit

• Placard Euronorm

• 9 clayettes (600 x 800 mm)

• Peut accueillir jusqu’à 54 bacs Napoli de 5l (non fournis)

• Porte réversible à fermeture automatique

• Acier inoxydable

• Éclairage interne LED

• Refroidissement ventilé

• Roues solides

• Verrou

Congélateur polyvalent pour pâtisseries/glaces

Le congélateur BF850I en acier inoxydable est conçu spécialement

pour le stockage de pâtisseries et de glaces. Fabriqué en acier

inoxydable SS304, ce congélateur vertical garantit une fiabilité

longue durée pour les cuisines professionnelles.

Conçu à partir des dimensions Euronorm, le congélateur BF

présente 9 guides pour plaques pâtissières de 600x400 ou

600x800 mm, pour un accès et un agencement particulièrement

faciles. Ce modèle comprend également des tablettes pouvant

accueillir jusqu’à 54 bacs Napoli pour plus de polyvalence. Ni les

bacs Napoli, ni les plaques de pâtisserie ne sont fournis. Que vous

souhaitiez conserver au froid des pâtisseries ou des bacs de glace,

le système de froid ventilé assure une température optimale dans

tout l’appareil. La température se règle très facilement grâce à la

commande numérique. Roulettes solides Guides pour plateaux à

pâtisserie
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