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Lea este manual detenidamente antes de usarlo para comprender el uso y funcionamiento adecuados.
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Seguridad y garantia

PRESION DEL GAS

El aparato y su vélvula de cierre individual (que serd suministrada por el usuario) deben desconectarse del sistema de tuberias de suministro
de gas durante cualquier prueba de presidn de ese sistema a presiones de prueba superiores a ¥z psi (3,45 kPa). El aparato debe aislarse del

sistema de tuberias de suministro de gas cerrando su valvula de cierre manual individual durante cualquier prueba de presién del sistema de

tuberias de suministro de gas a presiones de prueba iguales o inferiores a Y2 psi (3,45 kPa).

- Por su seguridad, no almacene ni use gasolina u otros vapores o liquidos inflamables cerca de este u otros aparatos.
Mantenga el area libre y libre de combustible.

- Lainstalacion, ajuste, alteracion, servicio o mantenimiento inadecuados pueden causar dafios a la propiedad, lesiones o la
muerte. Lea detenidamente las instrucciones de instalacion, operacion y mantenimiento antes de instalar o reparar este

equipo.
+ Las instrucciones deben publicarse en un lugar destacado. Se deben tomar todas las precauciones de seguridad en caso de que el usuario huela gas.

Puede obtener informacidn de seguridad de su proveedor de gas local.

+ Estos modelos estan disefiados, fabricados y vendidos Unicamente para uso comercial. Si estos modelos estan ubicados de manera que el piblico
en general pueda usar el equipo, asegurese de que las precauciones, advertencias e instrucciones de funcionamiento estén claramente
publicadas cerca de cada unidad para que cualquiera que use el equipo lo use correctamente y no se lastime ni dafie el equipo.

+ Un agente autorizado de fabrica debe encargarse de todo el mantenimiento y reparacion. Antes de realizar cualquier mantenimiento o reparacion,

pdngase en contacto con su representante de servicio autorizado.
+ Este producto estd destinado Unicamente para uso comercial. No para uso doméstico.

+ Lainstalacion debe cumplir con todos los codigos locales.

PELIGRO: Esto advierte de un peligro inminente, que podria provocar lesiones graves o la muerte.

ADVERTENCIA: Esto se refiere a un peligro potencial o una practica insegura que podria provocar lesiones graves o la muerte.



Instalacion

- Si el quemador U no enciende, abra mas la valvula piloto.
- Sila llama piloto parece mas grande de lo necesario, bajela y reinicie el encendido del quemador.

+ La llama piloto debe ser lo mas pequefia posible pero lo suficientemente grande para garantizar un encendido confiable de los quemadores cuando las

nl”

perillas se giran a

Nota: Verifique las fugas antes de reinstalar el panel de control.

Operacion

INSTRUCCIONES DE ENCENDIDO

PARA MODELOS DE TERMOSTATO

Encendido de los quemadores principales

Estas planchas estan equipadas con pilotos individuales para cada quemador. Se incorpora proteccidn contra fallas de llama para
cada quemador mediante un sistema termoeléctrico que cortara el suministro de gas-a ese quemador en caso de que

que el quemador se apague, para que no se expulse el gas no quemado.
+ Seleccione el quemador deseado, presioney gire el mando de control de gas correspondiente en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la
posicién 'PILOTO".
+ Con la perilla de control de gas presionada, encienda manualmente el quemador piloto.
+ Suelte la perilla de control de gas después de aproximadamente 10 a 20 segundos después de encender el quemador piloto.
+ Elquemador piloto debe permanecer encendido; de lo contrario, repita los pasos anteriores.
+ Gire la perilla de control de gas en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la marca de temperatura deseada.

+ Elquemador principal ahora se encendera automaticamente.

Apagar los quemadores/pilotos principales

- Para apagar el quemador principal, pero mantener encendido el quemador piloto, gire la perilla de control de gas a la posicion
'PILOTO'. El quemador principal se apagaray el piloto permanecera encendido.

- Para apagar el 'PILOT', presione y gire la perilla de control de gas en el sentido de las agujas del reloj hasta la posicién 'OFF'. El

quemador 'PILOT" se apagara.

Nota: Espere al menos 15 segundos para reiniciar los quemadores principales para mantener el mejor funcionamiento de la valvula del termostato

después de apagar los quemadores principales.

PRECAUCION:Todos los quemadores se encienden mediante pilotos que funcionan constantemente. Girar la valvula a la altura de llama deseada es todo lo que se necesita para
poner la unidad en servicio. No permita que los ventiladores soplen directamente hacia la unidad. Siempre que sea posible, evite las ventanas abiertas junto a los costados o la

parte trasera de la unidad. Evite los ventiladores de pared, que crean corrientes cruzadas de aire dentro de una habitacién.

También es necesario que entre suficiente aire en la habitacién para compensar la cantidad de aire eliminado por cualquier sistema de
ventilacién. De lo contrario, se producird una presidn atmosférica por debajo de lo normal, lo que afectara el funcionamiento y provocara

condiciones de trabajo indeseables.

Una campana correctamente disefiada e instalada actuara como el corazdn del sistema de ventilacién de la habitacidn o drea en la que se instala la

unidad y dejara la unidad independiente de las condiciones cambiantes de las corrientes de aire.

Todas las valvulas deben revisarse y lubricarse periédicamente. Esto debe ser realizado por un representante de

servicio autorizado en su area.



OPERACION

Encienda los quemadores entre 15y 20 minutos antes de cocinar para precalentarlos. Ajuste las perillas a la altura o temperatura de llama
deseada. Cada vélvula controlara el flujo de gas al quemador para llevar esa drea de la unidad a la temperatura establecida. Si se van a utilizar
diferentes ajustes de temperatura, las areas contiguas deben configurarse a temperaturas progresivamente mas altas utilizando las
temperaturas mas bajas en los quemadores exteriores. Un enfoque uniforme y sistematico para la carga de la unidad produciré los resultados

mas consistentes del producto.

Especificaciones técnicas

MODELO TAMARNO DE PLACA TAMARO DEL PRODUCTO TIPO DE GAS
(Ancho x Fondo) (Ancho x Fondo x Alto)

GGN-500 | 496*398*10mm 500x580x370 GLP.Gas Natural
GGN-500-2 | 496*398*10mm 500x580x370 GLP.Gas Natural
GGN-500D | 496*398*10mm 500x580x370 GLP.Gas Natuzf

GGN-600 | 596*398*12mm 600x580x370 GLP.Gas NatuiQy
GGN-600-2 | 596*398*12mm 600x580x370 i’ o5 ©
GGN-600D | 596*398*12mm 600x580x370 PrRErtural

Diagrama Explosivo Serie GGN-500 3

NO. NOMBRE DEL ARTICULO CANTMN

1  |CUERPO DE LAMAQUINA 1
2 CONTENEDOR DE ACEITE 1
3 |rasterooeacerooxiomeLe 1
4 |ENCENDEDOR DE LLAMA 1
5 |MANDO 1
6  |QUEMADOR DE LLAMA 1
7 PLACA DE SOPORTE 2
8  |PIESMETALICOS 4
9  |PLACADE FIJACION FRONTAL 1
10  |PLACA DE FIJACION TRASERA 1
11  |VALVULA DE CONTROL 1
12 |SOPORTE FIJO 1
13  |BOQUILLA DE GAS 1
14 |ruBo DE ENTRADA DE GAS 1
15 |SONDA DE ENCENDIDO 1
gieciséis|PAR TERMOELECTRICO 1
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Diagrama Explosivo Serie GGN-600

NO NOMBRE DEL ARTICULO CANTIDAD/PCS NO NOMBRE DEL ARTICULO CANTIDAD/PCS
1 |PLATO DE COCCION 1 10  |PIESMETALICOS 4
2 [TABLERO LATERAL 2 11  |VALVULA DE CONTROL 2
3 [TABLERO FRONTAL 1 12 |SOPORTEFIJO 1
4 |TABLERO DE ENCIMERA 1 13 |PARTERMOELECTRICO 2
5 |CHIMENEA 1 14  |SONDA DE ENCENDIDO 2
6  |CONTENEDOR DE ACEITE 1 15  tuBo DE ENTRADA DE GAS 1
7 |MANDO 2 dgeasss  |PLACA FIJA TRASERA 1
8  |ENcENDEDOR 2 17 PLACA FIJAFRONTAL 1
9  [BOQUILLA DE GAS 2 18  |QUEMADOR DE GAS 2




