
Medidas y contenido

Peso bruto / neto

Volumen neto

Volumen bruto

Volumen bruto / neto

Rango de temperatura

Clase climática

Diseño y material

Acabado exterior

Acabado interior

Nº de puertas

Número de puertas y tipo

Puerta reversible

Nº de estantes

Número de estantes y tipo

Carga máxima sobre los estantes

Color de estante

Medidas de estante

Patas

Ruedas giratorias

Cierre

Cristal de seguridad

Cajones

Luz interior

Refrigeración y funciones

Tipo de control

Tipo de refrigeración

Tipo de descongelación

Refrigerante

Carga de refrigerante

Termómetro

Potencia y consumo

Clase energética

Max Ambient

Consumo de energía

Consumo de energía

Consumo de energía anual

EEI

Potencia de entrada

Tensión / Frecuencia

Nivel de ruido

Dimensiones

Medidas exteriores (AnxPrxAl)

Medidas interiores (AnxPrxAl)

Medidas embalaje (AnxPrxAl)

Carga contenedor 40ft

170 / 152kg

410l

635l

635 / 410l

+2 a +8°C

5

SS304

SS304

3

3 puertas batientes

de cierre

automático

No

3pcs

3 estantes de rejilla, blanco

18kg/m²

Blanco

400 x 600 mm

6 patas regulables

No

No

-pcs

No

Electrónico

Ventilada

Automática

R600a

95g

Sí

C

+40°C, 40% RH

2.74kWh/24h

0.114kWh/h

1000kWh/año

35.2%

300W

220-240/50V/Hz

38dB(A)

2020 x 800 x 960mm

1455 x 680 x 565mm

2050 x 830  x 1010mm

28pcs

BK310SP

Mesa fría de pastelería

Características del producto

• Descongelación automática

• Armario Euronorma

• Encimera desmontable con protección antisalpicaduras

• Puertas de cierre automático

• Acero inoxidable

• Refrigeración forzada

• Patas regulables

Mesa refrigerada para panadería - 400x600 - 3 puertas

El mostrador BK está diseñado específicamente para panaderías,

por lo que los armarios tienen dimensiones Euronorm con guías

para bandejas de panadería (400 x 600 mm). El mostrador está

fabricado en acero inoxidable SS304 para garantizar su

durabilidad, mientras que un eficiente sistema de refrigeración

ventilada asegura que los ingredientes se mantengan frescos. La

temperatura se puede ajustar fácilmente mediante un

controlador digital.
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Fácil acceso para limpiar

el filtro de polvo

Cajones disponibles como

kit separado
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