
Peso bruto / líquido

Volume líquido

Volume bruto

Volume bruto / líquido

Gama de temperaturas

Classe climática

Acabamento exterior

Acabamento interior

Número de porta

Número e tipo de porta

Número e tipo de estantes

Rodas

Fechadura

Gavetas

Luz interior

Tipo de arrefecimento

Tipo de descongelação

Refrigerante

Carga de refrigerante

Classe de energia

Ambiente máximo

Consumo de energia

Consumo de energia

Consumo anual de energia

EEI

Potência de entrada

Tensão / Frequência

Nível de ruído

Dimensão externa (LxPxA)

Dimensão interna (LxPxA)

Dimensão da embalagem (LxPxA)

Carga de contentor de 40 pés

105 / 90kg

77l

116l

116 / 77l

+2 a +8 / -18 a -22°C

4

SS304

SS304

1

1

Rodas giratórias

Não

1pçs

Não

Ventilado

R290

70g

D

+30°C, 55% RH

4.49kWh/24h

0.19kWh/h

1638.85kWh/ano

57.9%

270W

220-240/50V/Hz

42dB(A)

1230 x 700 x 605mm

1000 x 565 x 205mm

1300 x 760  x 700mm

81pçs

UD1-32

Mesa de frio GN3/1 gavetas

Características do produto

• Comutação fácil entre frigorífico e congelador

• Espaço de armazenamento maximizado

• Adequado para bandejas GN (profundidade máx. de 150 mm)

• Refrigeração ventilada, rápida e uniforme

• Descongelação automática

• Capacidade máxima de carga por gaveta: 60 kg

• Capacidade máxima de carga da bancada: 240 kg

Mesa de frio GN 3/1 gavetas

A mesa de frio UD está equipada com um sistema inteligente que

permite alternar entre refrigeração e congelação com o simples

toque de um botão. Ideal para cozinhas profissionais com espaço

limitado, cada módulo oferece um controlo preciso da

temperatura: de -22 a -18 °C para congelação ou de +2 a +8 °C

para refrigeração.

A mesa de frio foi concebida para acomodar recipientes GN com

até 150 mm de profundidade, mas também pode ser utilizada

sem recipientes gastronorm. O tampo superior reforçado suporta

equipamentos de cozinha pesados, como fritadeiras e fornos,

aproveitando ao máximo o espaço disponível e criando uma área

de preparação adicional.

Com a mesa de frio UD, beneficia de uma solução flexível e

robusta com um desempenho fiável, desenvolvida para responder

às exigências das cozinhas profissionais mais ativas.

Comutação entre

refrigeração e congelação

com o toque de um botão

GN3/1 gavetas
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