
Mesures et contenu

Capacité de service

Capacité de stockage (en dessous)

Plage de température

Classe climatique

Volume net

Volume brut

Volume brut / net

Poids brut / net

Design et matériaux

Vitrage de sécurité

Roulettes

Éclairage intérieur

Serrure

Finition extérieure

Finition intérieure

Froid et fonctions

Type de régulation

Type de réfrigération

Type de dégivrage

Fluide frigorigène

Charge de gaz

Thermomètre

Puissance et consommation

Classe énergétique

Consommation électrique par an

Consommation d'énergie

Puissance consommée

Tension / Fréquence

Niveau sonore

Dimensions

Dimensions intérieures (LxPxH)

Dimensions extérieures (LxPxH)

Dimensions emballées (LxPxH)

Charge conteneur 40 pieds

7 bacs plastiques (5 L)

7 bacs plastiques

(5L) / 5 bacs Napoli

(5L) / 10 bacs

plastiques (4L) /

13 bacs plastiques (5 L)

13 bacs plastiques

(5L) / 9 bacs Napoli

(5 L) / 13 bacs

plastiques (4L)

-24 à -14°C

5

230l

264l

264 / 230l

115 / 102kg

Oui

4 roulettes, 2 avec frein

LED

Oui

Blanc

Acier peint en blanc

Mécanique

Statique

Manuel

R290

85g

Oui

D

791.32kWh/an

2.168kWh/24h

300W

220-240/50V/Hz

45dB(A)

890 x 495 x 710mm

1010 x 615 x 1295mm

1100 x 750  x 1200mm

64pces

IC302SCE-SO

Congélateur de crème glacée

Caractéristiques du produit

• Pare-haleine en verre incurvé

• Couvercles d'angle coulissants avec verrou

• Rangement sous les bacs

• Éclairage intérieur LED

• Roulettes avec freins

• Classe climatique 5 pour d’excellentes performances dans les

environnements chauds

• En option - paniers à crème glacée

Congélateur à crème glacée avec couvercle de service i

La gamme IC-SO pour glace en bac offre une excellente qualité à

prix compétitif. Ce modèle possède des couvercles coulissants

plats facilitant l’accès aux bacs de glace pour le service et

renforcer l’isolation de l’appareil en dehors des heures de service.

Son dessus vitré convient parfaitement au branding pour attirer

l’attention sur l’appareil et son contenu.

Les paniers sont en option. Le type et la quantité de paniers

doivent être indiqués dans les accessoires.

Paniers idéaux pour la crème glacée

- Pour les bacs plastiques (5L): 1x numéro d'article 14706 + 1x

14708 (7 x 5L)

- Pour les bacs Napoli (5L): 1x numéro d'article 14704 + 1x 14703

(5 x 5L)

- Pour les bacs plastiques (4L): 5x numéro d'article 21285 (10 x 4L)

Scooping basket option Option rince-cuillère à
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