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GVC33-180

Witryna chtodnicza GN1/4

Cechy produktu

* Stal nierdzewna

« Struktura szklana stuzgca ochronie zywnosci

* Model dostosowany do pojemnikéw GN 1/4 (pojemniki nie
znajdujg sie w zestawie)

« Cyfrowy kontroler i wySwietlacz temperatury

+ Chtodzenie statyczne

* Regulowane nozki

Nadstawka chtodnicza na pojemniki GN1/4

Rozmiary i zawartosc

Gestos¢ izolacji kg/m?3 38
Pojemnos$¢ pojemnikéw GN szt 8x GN1/4
Zakres temperatur °C +2 do +8
Klasa klimatyczna 4
Masa brutto/netto kg 37/32
Pojemnos¢ brutto/netto | 53,2/41,6

Wzornictwo i materiat

Hartowane szkto Tak
Stopy / nézki Regulowanych Stép
Wykonczenie zewnetrzne SS201
Wykonczenie wnetrza SS201
Oswietlenie wewnetrzne Nie

Chtodzenie i funkcje

Rodzaj kontrolera Elektroniczne
Rodzaj chtodzenia Statyczne
Rodzaj odszraniania Reczne
Chtodziwo R600a
Ladunek chlodziwa g 45
Termometr Tak

Energia i zuzycie

Max Ambient 30°C at 55% RH
Zuzycie energii kWh/24h 2.93
Roczne zuzycie energii kWh/rok 1069
Moc

Moc wejsciowa W 122
Napiecia / Czestotliwos¢ V/Hz 220-240/50
Poziom hatasu dB(A) 40
Wym. wewnetrzne (szer.xgt.xwys.) mm 1450 x 245 x 150
Wym. zewnetrzne (szer.xgt.xwys.) mm 1800 x 335 x 448
Wym. opakowania (szer.xgt.xwys.) mm 1900 x 375 x 280 mm
Pojemnos¢ kontenera 12,2 m szt 222
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Struktura szklana stuzgca  Model dostosowany do
ochronie zywnosci pojemnikéw GN 1/4
(pojemniki nie znajdujg sie
w zestawie)
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Model GVC zostat stworzony tak, aby sprosta¢ wymaganiom
dynamicznych Srodowisk gastronomicznych. Niezaleznie od tego,
czy mowa o pizzerii, restauracji typu fast-food czy kanapkarni,

ta witryna chtodnicza utatwia przygotowywanie positkéw,
gwarantujac, ze wszystko, co potrzebne, jest dobrze
zorganizowane i dostepne w zasiegu reki. Nadstawka jest
kompatybilna z pojemnikami gastronomicznymi (dostepnymi jako
wyposazenie dodatkowe). Zapoznaj sie ze specyfikacjg techniczna,
aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat pojemnosci tego
konkretnego urzadzenia.

Dzieki niezawodnemu statycznemu uktadowi chtodzenia GVC stale
utrzymuje optymalng temperature, dzieki czemu produkty
pozostajg Swieze i sg zawsze gotowe do podania. Funkcja
recznego rozmrazania zapobiega gromadzeniu sie lodu,
zapewniajac bezproblemowa obstuge.

Wykonana z trwatej stali nierdzewnej SS201 nadstawka jest
niezwykle wytrzymata. Wyposazona jest w szklang ostone
higieniczng, chronigca zywnos¢ np. przed kichnieciami,

a jednoczesnie zapewniajacg doskonatg widocznosé, ktéra utatwia
szybki dostep do sktadnikow. Rozwigzanie GVC jest idealne dla
firm, w ktérych szybkos¢ i jakos¢ maja kluczowe znaczenie.
Zostato zaprojektowane tak, aby zoptymalizowac¢ proces
przygotowywania zywnosci.
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