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Gracias por usar el producto de nuestra empresa, para garantizar que el rendimiento
del producto desempefie plenamente su funcion, lea este manual para reducir pérdidas y
dafos innecesarios, y obtenga un estudio mas detallado de las caracteristicas de nuestro producto
instalacién y operacion. Ademas, conserve el manual para futuras consultas.
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. Instruccién de seguridad

Advertencia:

1. Confirme que la fuente de alimentacion es adecuada para el uso de la maquina. También por favor
confirme si la toma de corriente coincide con el parametro del cable de alimentacion.

2. Utilice el horno dentro de los limites de temperatura de acuerdo con los datos.
lamina. También se debe conectar el cable de tierra.

3. No coloque articulos de fuego cerca del horno, y no lave ni pinte
junto al horno.

4. Evite que otras cosas caigan dentro del horno, lo que puede causar
problema de cortocircuito al tocar el cable de resistencia.

5. La energia debe apagarse antes de abrir la puerta del horno, ademas, el operador no puede dejar el horno
solo cuando se esta calentando.

6. Nunca limpie el horno durante su funcionamiento y nunca use gasolina para limpiarlo.

7. No use el cable de alimentacién dafado, si hay piezas de repuesto dafiadas,
por favor reemplacelo antes de usarlo en caso de fuga eléctrica.

8. Antes de limpiar o mantener el horno, apaguelo primero.

9. Esta prohibido compartir el cable de tierra con otra maquina.

10. El horno debe ser instalado y mantenido por un electricista profesional.

. Instrucciones de operacion del tablero de control

Switch of the Indicator of Indicator of
rotary plate the convection the top heating

Switch of Pawer Spray  Timer Convection Top heating

the internal  light heatingelement  element
light

1.1 El interruptor izquierdo es para controlar la iluminacién interna

1.2 El interruptor derecho es para controlar todos los elementos de calefaccion, enciéndalo, luego se puede
usar el termostato. Las luces indicadoras se apagan cuando los elementos calefactores alcanzan la
temperatura establecida. (Si el interruptor de encendido esta "Encendido”, el temporizador no
funcionara. Si necesita usar la funcién de temporizacion, primero apague el interruptor de encendido;
ahora, el temporizador también actia como "interruptor de encendido").

1.3 El botdn Pulverizar es para controlar la funcion de pulverizacion.

1.4 El termostato superior es para controlar el ventilador del motor y los elementos de calefaccion.

1.5 El interruptor de la placa giratoria: enciéndalo, la parte inferior girara 7 veces por
minuto.



. Funciones

1. Funciones
1.1 Calentamiento por circulacién, y la temperatura tiene forma de movimiento de conveccion cuando se
cocina, lo que hace que los alimentos se calienten de manera mas uniforme.

1.2 Temporizador de 120 minutos.

1.3 Son aplicables la funcion de rociado y la funciéon de placa giratoria.

2. Aplicacion
2.1 Aplicable para hornear todos los productos de pan y harina frescos y congelados.

2.2 Aplicable para hornear carne fresca y congelada.

. Diagrama de ilustracion de la maquina

Modelo A (MM) B (MN1) C (MM) D {MM)

ECO1F 595 569 575 650

1. Hay una manija de bloqueo en la puerta del horno que hace que la puerta se acerque al marco de la puerta y
mejore en gran medida la conservacion del calor de manera efectiva.

2. El panel frontal esta hecho de acero inoxidable trefilado, lo que hace que este horno sea mas
hermoso.

3. La camara es de pintura esmaltada, que puede prevenir la oxidacion y mejorar la conservacion del calor,
también es mas facil de limpiar. Y un ventilador de motor de alta velocidad esta instalado en el interior para
crear un entorno de horneado mas uniforme.

4. El cuerpo es de pintura en polvo negro y la maquina esta llena de fibra de vidrio para

mejorar la conservacion del calor.
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. Instrucciones de instalacion

1. Toda la unidad de energia eléctrica y la conexién del circuito deben ser instaladas por personal calificado.
electricista con norma de seguridad.

2. La conexion debe basarse en los requisitos.

3. Asegurese de que las patas de goma se hayan instalado de forma segura.

4. El producto debe colocarse en una habitacién bien ventilada sobre una plataforma solida, y nosotros
sugiera dejar al menos 10 cm de espacio entre el producto y la pared o las barreras.

También coloque el producto lejos de materiales combustibles y equipado con extintor de incendios.

5. Retire la pelicula de embalaje de la superficie.

6. El cable de alimentacion debe conectarse de acuerdo con las normas de seguridad eléctrica.
estandares Asegurese de que el voltaje y la frecuencia se ajusten al parametro. Y por favor instale un
interruptor de doble polo antes de la conexidon. Cuando el producto funciona, el error de voltaje debe ser

inferior a + 10% (PS: el producto debe estar conectado a tierra).

7. Conecte el cable a la fuente de alimentacion fija utilizando un destornillador de acuerdo con
el diagrama de conexidn, luego afloje el tornillo dentro del punto de alimentacién y enchufe el cable,
asegurese de que la lamina de cobre comprima firmemente la linea de alimentacién. Si la conexion
es incorrecta, puede causar el calentamiento de las juntas y quemar el cable de alimentacion.

8. Conecte la entrada de agua detras de la caja a la tuberia de agua con el configurado
fuelle y agregue un filtro en la unién de la tuberia de agua en caso de un bloque de valor magnético.

También hay un tubo de escape detras de la carcasa para que escape el vapor innecesario.

. Instruccion de operacion

1. Es necesario precalentar antes de hornear los alimentos.

2. La temperatura del horno se puede ajustar entre 0 y 350

3. Gire el temporizador en el sentido de las agujas del reloj al tiempo deseado, luego la luz indicadora se enciende
y el elemento calefactor comienza a funcionar, cuando alcanza la temperatura establecida, la luz indicadora
se apaga. Si la temperatura esta por debajo de la temperatura establecida, el elemento calefactor se

recalentara automaticamente y la luz indicadora se encendera.



4. La iluminacion interna puede ayudar a monitorear el proceso de horneado.
5. El tiempo de coccién depende de la cantidad de alimento, cuanto mas haya, mayor sera el tiempo
necesario.

6. Apague la alimentacion si no la esta usando.

. Advertencia

1. Si desea limpiar, reparar o mover la maquina, desconecte primero el enchufe.

2. No toque el interruptor ni el enchufe con las manos mojadas.

3. La maquina no se puede enjuagar directamente y, por favor, tenga cuidado de que no entre agua en el
interruptor cuando la limpie.

4. Evite que los nifios toquen o usen la maquina.

5. El cable de tierra debe estar conectado, toda la conexidn debe restablecerse después
mantenimiento.

. Advertencia

1. Si desea limpiar, reparar o mover la maquina, desconecte primero el enchufe.

2. No toque el interruptor ni el enchufe con las manos mojadas.

3. La maquina no se puede enjuagar directamente, y tenga cuidado de no dejar que el agua fluya hacia
el interruptor cuando la limpie.

4. Evite que los nifios toquen o usen la maquina.

5. El cable de tierra debe estar conectado, toda la conexion debe restablecerse después
mantenimiento.

. Mantenimiento

1. Saque el enchufe primero antes del mantenimiento y limpielo después de que se enfrie
la Camara.

2. Para la limpieza diaria, puede usar un pafo seco para limpiar la grasa de la camara, no enjuague la
camara con agua directamente. Para limpiar la piedra para hornear, saque la piedra para hornear, use
un cepillo de pelo para limpiar su superficie, enjuaguela con agua y luego séquela. (No use ningun
limpiador para limpiar la piedra para hornear, ya que la piedra para hornear puede absorber fuertemente
el agua, por lo que el limpiador se absorberia al mismo tiempo, lo que podria afectar el sabor de la
comida).

3. Sugerimos que un electricista calificado realice el mantenimiento de la maquina una vez al mes.



. Solucion de problemas

Paro Solucion

1Compruebe si la conexion esta suelta.

2. Gire el termostato a la temperatura que necesite

no calentar
3. Verifique si el interruptor de encendido coincide con los parametros
4Pongase en contacto con el centro de servicio para sugerencias de reparacion.
Cortocircuito Pdéngase en contacto con el centro de servicio para sugerencias de reparacion
Luz interior
) Retire el enchufe, enfrie la cdmara y luego reemplace una bombilla nueva.
no trabajo
Abrasador

Comuniquese con el centro de servicio para verificar si la conexion se corté.
aparece el olor

Reajuste los termostatos de cada elemento calefactor para ver como funcionan, si no es asi.
Horneando
funciona bien, comuniquese con el centro de servicio para verificar si el elemento calefactor necesita
desigualmente
cambiar.

1. Compruebe si la junta de la tuberia de agua esta bloqueada o desconectada.

sin vapor
2. Verifique que el grifo de agua esté bloqueado o desconectado.

3. Verifique si el valor magnético funciona bien, si no es asi, reemplacelo.

. Especificacion

Temperatura
Modelo Dimension (MM) Dimension interna (MM) Voltajg (V) Potencia (KW)
rango
ECO1F 0~350 595X650X569 460X370X350 220V 45
. Diagramas de cableado
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ST1 ST2 —Thermostat 83 -Jog switch HL1 HL2 -Indicator TV -Magnetic value
81 -Power switch 54 -Switch of RL R2 —Hesting element PT -Timer

52 —Switch of the the motor

internal light HL -Internal light (OO Moter fan @ —Gear motor




