
Mått och innehåll

Temperaturintervall

Klimatklass

Brutto- / nettovikt

Brutto-/nettovolym

Design och material

Dörrnummer & dörrtyp

Hyllnummer & hylltyp

Hyllfärg

Hyllmått

Lådor

Fötter / ben

Utvändig finish

Invändig finish

Kylning och funktioner

Typ av regulator

Typ av kylning

Typ av avfrostning

Köldmedium

Laddning köldmedium

Termometer

Ström och förbrukning

Energiklassificering

Energiförbrukning

Årlig energiförbrukning

Ineffekt

Spänning / Frekvens

Ljudnivå

Dimensioner

Invändiga mått (BxDxH)

Externa mått (BxDxH)

Förpackningsmått (BxDxH)

40 fot containerlast

-2 till +10°C

4

122 / 112kg

282 / 272l

1 självstängande dörrar med gångjärn

1 vita näthyllor

Vit

GN1/1

2 GN1/1 lådordelar

4 ställbara ben

SS304

SS304

Elektronisk

Ventilerad

Automatisk

R600a

95g

Ja

B

1.98kWh/24tim

723kWh/år

300W

220-240/50V/Hz

42dB(A)

902 x 530 x 589mm

1360 x 700 x 980mm

1390 x 730 x 1010mm

48delar

CK7220

Kylbänk GN1/1

Produktfunktioner

• Rostfritt stål

• Automatisk avfrostning

• Avtagbar bordsskiva med stänkskydd baktill

• Digital regulator och temperaturdisplay

• Ställbara ben

• GN1/1 låda(or)

• Ventilerad kylning

Kyldisk med GN1/1-lådor och -hyllor

Kyldisken CK är framtagen för professionella kök och är en

idealisk lösning för kylning av ingredienser inom räckhåll under

öppettiderna. Den är tillverkad i rostfritt stål SS304 och är

utrustad med automatisk avfrostning och lådor och hyllor i

GN1/1-dimensioner för enkel rengöring och smidiga arbetsflöden.

Det ventilerade kylsystemet ger innehållet en jämn temperatur,

och med den elektroniska styrningen kan du enkelt reglera

temperaturen efter ingredienserna. Den har en bordsskiva med

stänkskydd, som kan tas av om du vill använda den som en

underkyl och använda en egen bordsskiva. Benen är justerbara så

att du kan anpassa höjden efter dina behov. Kyldisken CK är ett

utmärkt tillskott för alla professionella kök. GN1/1 hyllor GN1/1 lådor

TEFCOLD A/S - Industrivej 25 - 8800 Viborg - Denmark - Phone +45 86 60 19 33 - sales@tefcold.com - www.tefcold.com


