
Rozmiary i zawartość

Pojemność pojemników GN

Zakres temperatur

Klasa klimatyczna

Masa brutto/netto

Pojemność brutto/netto

Wzornictwo i materiał

Liczba i rodzaj drzwi

Hartowane szkło

Wymiary półek

Liczba i rodzaj półek

Szuflady

Stopy / nóżki

Wykończenie zewnętrzne

Wykończenie wnętrza

Chłodzenie i funkcje

Rodzaj kontrolera

Rodzaj chłodzenia

Rodzaj odszraniania

Chłodziwo

Ladunek chlodziwa

Termometr

Energia i zużycie

Klasa energetyczna

Max Ambient

Zużycie energii

Roczne zużycie energii

EEI

Moc wejściowa

Napięcia / Częstotliwość

Poziom hałasu

Wymiary

Wym. wewnętrzne (szer.×gł.×wys.)

Wym. zewnętrzne (szer.×gł.×wys.)

Wym. opakowania (szer.×gł.×wys.)

Pojemność kontenera 12,2 m

9 x GN1/3szt

+2 do +10°C

4

372,5 / 357kg

390 / 370l

2 podgrzewane

samozamykające

się drzwi

Tak

400 x 600 mm

14 prowadnice do tac na pizzę

7 szuflad na ciastoszt

8 regulowane nóżki

SS201 / SS304

SS201 / SS304

Elektroniczne

Statyczne / Z funkcją wentylacji

Automatyczne

R600a

95 + 45g

Tak

B

30°C at 55% RH

2.41kWh/24h

880kWh/rok

34.8%

300W

220-240/50V/Hz

42dB(A)

1052 x 630 x 589mm

2045 x 800 x 1448mm

2050 x 840  x 1330 mmmm

28szt

PT1310 + GVC38-200

Stół do pizzy z nadstawką

Cechy produktu

• Stal nierdzewna

• Sekcja z szufladami o temperaturze otoczenia

• Prowadnice do 7 tac na pizzę przy każdych drzwiach (400x600

mm)

• Nadstawka GVC38-200 na pojemniki GN 1/3

• Blat granitowy

• Chłodzenie wentylatorowe

• Automatyczne odszranianie

• Samozamykające się drzwi

Stół do pizzy z utrzymywaną w temperaturze otoczenia

Stół do pizzy PT do doskonały wybór dla wytwórców tej potrawy.

Wykonany ze stali nierdzewnej SS304 stół jest trwały i łatwy do

utrzymania w czystości. Granitowy blat idealnie nadaje się

do wyrabiania perfekcyjnej pizzy, ponieważ pozostaje chłodny

i zapobiega przywieraniu ciasta.

Stół do przygotowywania pizzy wyposażono w takie przydatne

funkcje, jak zapewniające bezproblemową pracę automatyczne

rozmrażanie, stabilizujące regulowane nóżki oraz utrzymujący

stałą temperaturę układ chłodzenia z funkcją wentylacji. Za

każdymi z samozamykających się drzwi znajdują się prowadnice

na siedem tac do pizzy (400×600 mm). Dodatkowo model ten

wyposażony jest w utrzymywaną w temperaturze otoczenia sekcję

szuflad, idealną na ciasto pizzy.

Ten model jest wyposażony w chłodniczą nadstawkę na pojemniki

Gastro Norm (dostępne jako wyposażenie dodatkowe). Umożliwia

to umieszczenie najpopularniejszych dodatków

przed pracownikiem przygotowującym pizzę.Nadstawka ma

szklany front, gwarantujący optymalny poziom higieny.

Blat granitowy Prowadnice do tac na

pizzę
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