TEFCOLD &

COOL PRODUCTS WORLDWIDE

GP92

Stot do pizzy GN1/1

Cechy produktu

+ Doskonaty stosunek wartosci do ceny

* Blat granitowy

* Automatyczne odszranianie

* Regulowane nozki

* Obudowa ze stali nierdzewnej

+ Chtodzenie wspomagane wentylatorem

Stot do pizzy ze stali nierdzewnej i z granitowym blatem

Ten warty swojej ceny stét z serii G-line doskonale nadaje sie
do przygotowania pizzy. Wszystko, co jest potrzebne, jest

w zasiegu reki. Poszczegdélne sktadniki i dodatki mozna uktadac
w pojemnikach o rozmiarze 1/6 GN, wykorzystujgc szafki do

przechowywania i fatwego uzupetniania zapaséw. Granit idealnie

nadaje sie do wyrabiania pysznych pizz, poniewaz pozostaje
chtodny i zapobiega przywieraniu ciasta do blatu.

Rozmiary i zawartosc

Zakres temperatur
Klasa klimatyczna
Masa brutto/netto

Pojemnos¢ brutto/netto

Wzornictwo i materiat

°C +2do +10

4
kg 1117101
| 260/ 230

Liczba i rodzaj drzwi
Kolor potki

Wymiary potek

Liczba i rodzaj potek
Stopy / nézki
Wykonczenie zewnetrzne

Wykonczenie wnetrza

2 nieprzezroczyste drzwi na zawiasach
Kolor biaty
GN1/1
2 biate druciane potki
4 regulowane stopy
SS201
SS201

Chtodzenie i funkcje
Rodzaj kontrolera

Rodzaj chtodzenia

Rodzaj odszraniania
Chtodziwo

Ladunek chlodziwa

Termometr

Elektroniczne

Wspomagane wentylatorem
Automatyczne
R600a
g 70
Tak

Energia i zuzycie
Max Ambient

Zuzycie energii

Roczne zuzycie energii
Moc

Moc wejsciowa

Napiecia / Czestotliwos¢

Poziom hatasu

30°C at 55% RH

kWh/24h 2.2
kWh/rok 803
W 230
V/Hz 220-240/50
dB(A) 42

Wymiary

Wym. wewnetrzne (szer.xgt.xwys.)
Wym. zewnetrzne (szer.xgt.xwys.)
Wym. opakowania (szer.xgt.xwys.)

Pojemnos¢ kontenera 12,2 m

Potki regulowane

mm 830 x 515 x 500
mm 900 x 700 x 1100
mm 980 x 770 x 1250 mm
szt 72
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