
Abmessungen und Fassungsvermögen

Temperaturbereich

Klimaklasse

Netto-Volumen

Bruttovolumen

Brutto-/Netto-Volumen

Brutto-/Nettogewicht

Design und Material

Tür Nr. & Typ

Anzahl der Türen

Anzahl der Regale

Einlegebodenmaße

Anzahl und Art der Regale

Schubladen

Füße/Beine

Außenfinish

Innenfinish

Kühlung und Funktionen

Art der Steuerung

Art der Kühlung

Art der Abtauung

Kältemittel

Kältemittelfüllmenge

Thermometer

Energie und Verbrauch

Energieklasse

Max. Umgebungstemperatur

Jährlicher Energieverbrauch

Energieverbrauch

EEI

Stromversorgung

Leistungsaufnahme

Spannung / Frequenz

Geräuschpegel

Abmessungen

Außenmaße (BxTxH)

Innenmaße (BxTxH)

Verpackungsmaße (BxTxH)

Kapazität 40-Fuß-Container

+2 bis +10°C

4

565l

580l

580 / 565l

328 / 318kg

3 Selbstschließende Drehtüren

3

21Stk.

400 x 600 mm

21 Führungen für Pizzableche

0Stk

6 Stellfüße

SS 304

SS 304

Elektronisch

Ventiliert

Automatisch

R600a

95g

Ja

C

+30°C, 55% RH

1332kWh/Jahr

3.65kWh/24h

45.5%

300W

220-240/50V/Hz

42dB(A)

2045 x 800 x 1000mm

1562 x 630 x 589mm

2050 x 840  x 1050mm

28Stk

PT1300

Pizzatisch

Produkteigenschaften

• Edelstahl

• Schienen für sieben Pizzableche pro Tür

• Arbeitsplatte aus Granit

• Umluftkühlung

• Automatische Abtauung

• Selbstschließende Türen

• Verstellbare Beine

Pizzatheke aus Edelstahl mit Granitarbeitsplatte

Der Pizzatisch PT1300 ist eine langlebige und funktionale

Ergänzung für jede Großküche. Er besteht aus Edelstahl und

verfügt über Führungen für 7 Pizzableche in jeder der drei Türen

(400 x 600 mm) sowie eine Arbeitsplatte aus Granit für eine

einfache Zubereitung. Mit belüfteter Kühlung und automatischer

Abtauung sorgt er für einen reibungslosen Betrieb. Die

selbstschließenden Türen und verstellbaren Beine tragen zu

seiner Benutzerfreundlichkeit und Anpassungsfähigkeit bei und

machen ihn zu einer praktischen Wahl für Großküchen. Mit seiner

robusten Konstruktion und seinem durchdachten Design ist der

Pizzatisch PT1300 so gebaut, dass er den Anforderungen einer

stark frequentierten Küchenumgebung standhält.

Arbeitsplatte aus Granit Schienen für Pizzableche

www.tefcold.deTEFCOLD DE GmbH - Nickelweg 5 - 48282 Emsdetten - Deutschland +49 (0)2572 95540 - info@tefcold.de -


