
Abmessungen und Fassungsvermögen

Brutto-/Nettogewicht

Netto-Volumen

Bruttovolumen

Brutto-/Netto-Volumen

Temperaturbereich

Klimaklasse

Design und Material

Außenfinish

Innenfinish

Anzahl der Türen

Tür Nr. & Typ

Anzahl der Regale

Anzahl und Art der Regale

Farbe des Regals

Einlegebodenmaße

Füße/Beine

Gehärtetes Glas

Kühlung und Funktionen

Art der Steuerung

Art der Kühlung

Art der Abtauung

Kältemittel

Kältemittelfüllmenge

Thermometer

Energie und Verbrauch

Energieklasse

Energieverbrauch

Jährlicher Energieverbrauch

EEI

Leistungsaufnahme

Spannung / Frequenz

Geräuschpegel

Abmessungen

Außenmaße (BxTxH)

Innenmaße (BxTxH)

Verpackungsmaße (BxTxH)

Kapazität 40-Fuß-Container

190 / 170kg

368l

400l

400 / 368l

+2 bis +10°C

4

SS 304

SS 304

3

3 Dreh-Volltüren

3Stk.

3 Tragroste, weiß

Weiß

GN1/1

4 Stellfüße

Ja

Elektronisch

Umluft

Automatisch

R600a

110g

Ja

C

3.15kWh/24h

1150kWh/Jahr

44.6%

175W

220-240/50V/Hz

42dB(A)

1365 x 700 x 1045mm

1295 x 515 x 500mm

1440 x 770  x 1200mm

48Stk

PT1365

Pizzakühltheke GN 1/1

Produkteigenschaften

• Edelstahl

• Arbeitsplatte aus Granit

• Automatische Abtauung

• Türen

• Verstellbare Füße

• Umluftkühlung

Gastronorm Pizzatheke mit Granitarbeitsplatte

Der PT1365 Pizza Counter ist ein wirklich beeindruckendes Gerät,

das für Restaurants und Cafés, die auf der Suche nach effizienten

und zuverlässigen Gastronomiegeräten sind, einen echten

Unterschied machen kann. Mit seiner robusten

Edelstahlkonstruktion ist das Gerät langlebig und leicht zu

reinigen. Die Granitarbeitsplatte des Counters bietet reichlich

Platz für die Zubereitung von Pizzateig und die

antihaftbeschichtete Oberfläche erleichtert die Herstellung

makelloser Pizzen. Darüber hinaus ermöglicht die automatische

Abtaufunktion einen reibungslosen Betrieb, während die

praktischen Türen und verstellbaren Füße für maximalen Komfort

und Stabilität sorgen. Mit seiner ventilatorunterstützten Kühlung

garantiert dieser Counter eine gleichmäßige und effiziente

Temperaturregelung, sodass jede Pizza jedes Mal perfekt

gebacken wird.

Arbeitsplatte aus Granit Schubladen als Option
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