
Mere in vsebina

Bruto/neto teža

Neto prostornina

Bruto prostornina

Bruto/neto prostornina

Temperaturni razpon

Klimatski razred

Oblika in material

Zunanja površina

Notranja površina

Število in vrsta vrat

Število in vrsta polic

Kolesa

Zaklepanje

Predali

Notranja luč

Hlajenje in funkcije

Vrsta hlajenja

Vrsta odmrzovanja

Hladilna tekočina

Polnjenje hladilne tekocine

Moč in poraba

Klasifikacija energije

Poraba energije

Letna poraba energije

EEI

Vhodna moč

Napetosti / Frekvenca

Raven hrupa

Dimenzije

Zunanje dimenzije (ŠxGxV)

Notranje dimenzije (ŠxGxV)

Dimenzija pakiranja (ŠxGxV)

Tovor zabojnika 40 ft

154 / 131kg

154л

265l

265 / 154l

+2 do +8 / -18 do -22°C

4

SS304

SS304

Kolesa

Ne

2kos

Ne

Z ventilatorjem

R290

70×2g

D

6.64kWh/24ur

2423.6kWh/leto

73.9%

500W

220-240/50V/Hz

42dB(A)

1230 x 700 x 870mm

1000 x 565 x 470mm

1300 x 760  x 965mm

54kos

UD2-32

GN3/1 Uni-Drawer

Lastnosti izdelka

• Dva predalnika, vsak omogoča preklapljanje med

hlajenjem/zamrzovanjem

• Preprosto preklapljanje med hladilnikom in zamrzovalnikom

• Veliko prostora za shranjevanje

• Primerno za posode GN (najv. globina 150 mm)

• Hlajenje z ventilatorjem za hitro ohlajanje in ohranjanje

temperature

• Samodejno odtaljevanje

• Največja nosilnost posameznega predala: 60 kg

• Največja nosilna zmogljivost pulta: 240 kg

Uni-drawer za GN 3/1 posode

Uni-drawer UD je opremljen z inteligentnim sistemom, ki

omogoča preklop med hlajenjem in zamrzovanjem s pritiskom na

gumb. Idealen je za profesionalne kuhinje z omejenim prostorom,

saj vsak modul zagotavlja natančen nadzor temperature: od -22

do -18 °C za zamrzovanje ali od +2 do +8 °C za hlajenje.

Uni-drawer je zasnovan za GN posode z globino do 150 mm, lahko

pa se uporablja tudi brez gastronorm posod. Ojačana zgornja

plošča brez težav prenese težko kuhinjsko opremo, kot so cvrtniki

in pečice, ter omogoča boljši izkoristek prostora z dodatno

pripravljalno površino.

Z uni-drawer UD dobite prilagodljivo in robustno rešitev z

zanesljivim delovanjem, razvito za potrebe sodobnih

profesionalnih kuhinj.

Spreminjanje med

hlajenjem in

zamrzovanjem s

pritiskom enega gumba

Predali za posode GN3/1
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