
Poids brut / net

Volume net

Volume brut

Volume brut / net

Plage de température

Classe climatique

Finition extérieure

Finition intérieure

Nombre de porte

Nombre et type de porte

Porte réversible

Nombre de tablettes

Nombre et type de tablettes

Couleur de tablette

Pieds

Serrure

Type de régulation

Type de réfrigération

Type de dégivrage

Fluide frigorigène

Charge de gaz

Thermomètre

Classe énergétique

Consommation d'énergie

Consommation électrique par an

EEI

Puissance consommée

Tension / Fréquence

Niveau sonore

Dimensions extérieures (LxPxH)

Dimensions intérieures (LxPxH)

Dimensions emballées (LxPxH)

Charge conteneur 40 pieds

122 / 112kg

190l

238l

238 / 190l

-2 à +8°C

5

SS304

SS304

2

2 portes à

charnières à

fermeture

automatique

Non

2pces

2 clayettes grises

Gris

4 pieds ajustables

Non

Électronique

Ventilé

Automatique

R600a

95g

Oui

A

1.03kWh/24h

376kWh/an

16.5%

300W

220-240/50V/Hz

38dB(A)

1360 x 700 x 960mm

799 x 580 x 564mm

1390 x 730  x 1010mm

48pces

CK7210X1SP

Table Réfrigérée GN1/1

Caractéristiques du produit

• Acier inoxydable

• Commande avec connectivité Bluetooth et NFC

• Données de conformité HACCP pour exportation

• Portes à fermeture automatique

• Refroidissement ventilé

• Dégivrage automatique

• Pieds ajustables

• Tiroirs de 1/2 et 1/3 en option

Comptoir réfrigéré inox avec étagères GN1/1

CK7210X1SP est un tout nouveau comptoir réfrigéré basse

consommation pour les environnements professionnels. Il

consomme 48 % moins d’énergie que le modèle CK7210

précédent.

Le comptoir réfrigéré CK est conçu spécifiquement pour les

besoins des cuisines professionnelles. Il représente une solution

idéale pour garder les ingrédients frais et à portée de main

durant le service. Fabriqué en acier inoxydable 304, reconnu pour

sa résistance, il est équipé de fonctions pratiques telles qu'un

dégivrage automatique et des étagères de dimensions GN1/1,

facilitant ainsi le nettoyage et l'optimisation du travail. Les pieds

ajustables permettent de modifier la hauteur du plan de travail

selon les exigences de chaque cuisine.

Ce comptoir se distingue par son système de froid ventilé qui

assure une température constante, idéal pour la conservation des

différents ingrédients. Son régulateur électronique permet un

ajustement facile de la température selon les besoins spécifiques.

En résumé, le comptoir réfrigéré CK est parfaitement adapté à

l'intégration dans une cuisine professionnelle.

Tablettes GN1/1 Tiroirs disponibles sous

forme de kit séparé
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