
Medidas e conteúdo

Capacidade das panelas GN

Gama de temperaturas

Classe climática

Volume líquido

Volume bruto

Volume bruto / líquido

Peso bruto / líquido

Design e Material

Número e tipo de porta

Vidro de segurança

Número de porta

Número de prateleiras

Dimensões da prateleira

Número e tipo de estantes

Gavetas

Pés / Pernas

Acabamento exterior

Acabamento interior

Funções e refrigeração

Tipo de controlador

Tipo de arrefecimento

Tipo de descongelação

Refrigerante

Carga de refrigerante

Termómetro

Potência e consumo

Classe de energia

Ambiente máximo

Consumo anual de energia

Consumo de energia

EEI

Potência de entrada

Tensão / Frequência

Nível de ruído

Dimensões

Dimensão externa (LxPxA)

Dimensão interna (LxPxA)

Dimensão da embalagem (LxPxA)

Carga de contentor de 40 pés

9 x GN1/3pçs

+2 a +10°C

4

565l

580l

580 / 565l

370,5 / 355kg

3 portas com

dobradiças de

fecho automático

Sim

3

21pçs

400 x 600 mm

21 guias para tabuleiros de pizza

0pçs

6 pés reguláveis

SS201 / SS304

SS201 / SS304

Eletrónico

Estático / Ventilado

Automático

R600a

95 + 45g

Sim

C

+30°C, 55% RH

1332kWh/ano

3.65kWh/24h

45.5%

300W

220-240/50V/Hz

42dB(A)

2045 x 800 x 1445mm

1562 x 630 x 589mm

2050 x 840  x 1330mm

28pçs

PT1300 + GVC38-200

Mesa de pizza, incl. unidade de condimentos

Características do produto

• Aço inoxidável

• Guias para 7 tabuleiros de pizza em cada porta (400x600 mm)

• Unidade de tempero GVC38-200 para tabuleiros GN1/3

• Tampo de trabalho em granito

• Arrefecimento forçado

• Descongelação automática

• Portas com fecho automático

Mesa de pizza com sobrevitrina refrigerada para bandej

A mesa para pizza PT é uma excelente escolha para os pizzaiolos.

Fabricada em aço inoxidável SS304, esta mesa para pizza foi feita

para durar e para ser fácil de manter limpa. Possui uma bancada

em granito, ideal para fazer pizzas na perfeição uma vez que o

granito se mantém fresco, evitando que a massa fique colada ao

tampo de trabalho. A mesa de preparação de pizzas inclui

funcionalidades convenientes como a descongelação automática

para uma operação perfeita, pés ajustáveis para manter a

estabilidade e arrefecimento por ventoinha para manter

temperaturas constantes. Atrás de todas as portas com fecho

automático encontram-se guias para sete tabuleiros de pizza

(400 x 600 mm). Este modelo possui uma sobrevitrina refrigerada

adequada para bandejas GN (não incluídas), para que possa ter

os toppings de pizza mais populares convenientemente expostos

à sua frente. A sobrevitrina inclui um vidro frontal para a máxima

higiene.

Tampo em granito Corrediças para
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tabuleiros de pizza
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